Blldung mit
Vollpension

Lernen und wohnen
unter einem Dach

Praxis-
Workshop
Plattenlegen

Gestalte und prasentiere feinste
Wurstwaren in Perfektion.

In unserem Kurs lernst du alle Handgriffe, um kreative
und asthetische Platten zu kreieren. Beginnend mit den
Grundlagen der Plattengestaltung beinhaltet der Work-
shop verschiedene Veredelungstechniken, ausgefallene
Dekorationsvarianten und Prasentationsmaoglichkeiten.
Mit unseren praxisorientierten Inhalten eignest du dir als
Fachverkaufer:in oder Kichenmitarbeiter:in fundierte
Fahigkeiten fUr die Kreation von einzigartigen Platten an.

Erweitere deine Kenntnisse im Metzgerhandwerk und

biete individuelle und hochwertige Wurst-, Schinken- oder

Kaseplatten an!

R
Tel. +49 (0) 82156861-21
info@fleischerschule.de

Bildungszentrum des Fleischerhandwerks
Proviantbachstr. 5 - 86153 Augsburg
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SEMINARINHALTE:

¢ Grundlagen der Plattengestaltung

« Veredelung vielfaltiger Wurst-,
Schinken- und Kasesorten

¥ Anwendung verschiedener
Legetechniken

¢ Kreative Dekorationsvarianten
aus Obst und Gemuse

v Anrichtemdoglichkeiten fur ein Buffet

« Erstellen der eigenen Workshopplatte

KOSTEN:

Die Kursgeblihr betragt
185,00 Euro zzgl. MwSt

(Enthalten darin sind die umfangreichen Kurs-
unterlagen sowie die Verkostungen und Getranke
im Rahmen des Kurses.)

Teilnehmerzahl begrenzt
auf 12 Teilnehmer/innen!

www.fleischerschule.de



Lernen, wohnen und essen im modernsten
Bildungszentrum der Branche

Bildung mit Vollpension

Termine & Anmeldung zum
Praxis-Workshop Plattenlegen

Beginne deinen Erfolg - wir bereiten dir den Weg dafiir!

Kursanmeldung: per Fax an 0821/5 68 61-40 oder per E-Mail an info@fleischerschule.de

| | 07. Februar 2024

— Nachname: Vorname: — Geburtsdatum:

— StraRe, Hausnummer: — PLZ: — Wohnort:

— E-Mail: — Telefon:

Unterkunft (Unterbringung nach Verfiigbarkeit) Verpflegung

|| keine Unterkunft erwiinscht oder || keine Verpflegung erwlnscht

|| Einzelzimmer oder || Vollverpflegung (Frihstiick, Mittag- und Abendessen)
|| Doppelzimmer || Halbpension (Friihstiick und Mittagessen)

|| Mittagessen
Rechnung an Betrieb

| |jaoder| |nein

— Arbeitsstatte/Betrieb Name:

— Arbeitsstatte StrafBe, Hausnummer: — ArbeitsstattePLZ: ——— Arbeitsstatte Ort:
— Arbeitsstatte E-Mail: — Arbeitsstatte Telefon:
Ort, Datum: Unterschrift:

Die Verarbeitung Ihrer persénlichen Daten zum Zweck der Kursanmeldung erfolgt in Ubereinstimmung mit unseren Datenschutzregeln als vertragliche oder vorvertragliche MaBnahme sowie nach den Regelun-
gen des Bundesdatenschutzgesetzes. Mit der Unterschrift stimmen Sie zu, dass im Zusammenhang mit ihrer Anmeldung personenbezogene Daten gespeichert und verarbeitet werden. Weitere Informationen
kénnen Sie gerne in unseren Datenschutzhinweisen nachlesen. Absagen und Anderungen von Veranstaltungen aus wichtigen Griinden (z.B. Erkrankung des/der Referenten/-in, unzureichende Teilnehmerzahl)
behalten wir uns vor. Sie werden in diesem Fall so rechtzeitig wie moglich informiert. Bei Nichterscheinen zum Kurs oder Absagen, die nicht mindestens 7 Tage vor Kursbeginn bei uns eingegangen ist, behalten wir
uns vor, die Kursgebuhr in Rechnung zu stellen.

Bildungszentrum des Fleischerhandwerks Tel. +49 (0) 82156861-21

Proviantbachstr. 5 - 86153 Augsburg info@fleischerschule.de www.fleischerschule.de




